
Spécialité fromagère de Thiérache

FABRICATION ARTISANALE
FAMILLE GRAVEZ - SAINT-AUBIN

COLISAGE

CODE EAN           3760075200962

Nbre de pièces x 8

Poids net 1 360 g

Poids brut 1 454 g

Dim L x l x H 260 x 190 x 50 mm

PALETTISATION

TYPE                             EUROPE

Nbre de couches 
par palette

8

Nbre de colis 
par couche

16

TRADITIONNEL (NUS)

CODE EAN                        3760075200114

Poids net 170 g

Poids brut 173 g

Dim rond 70 x 45 mm

Petit RollotLe fermier
Des 

fromages 
qui ont 

du goût !

Le “Petit Rollot“ est 
le cousin du Maroilles 
par son petit format. 
il est idéal sur un plateau 
de fromage régional.



CARACTÉRISTIQUES

Type de lait Vache

Lait Lait cru

Famille Pâte molle à croûte lavée

Le souvenir de Louis XIV s’attache à ce fromage ; on  
raconte en effet que le roi Soleil s’étant arrêté pour déjeu-
ner dans la région, un Rollot lui fut servi par un nommé  
Debourges. Le Roi s’en régala tant qu’il lui décerna le titre 
de Fromage Royal. 

Le Rollot tient son nom d’une petite localité du Santerre en 
Picardie, dans les environs de Montdidier. 

Depuis deux générations, 
la famille Gravez fabrique 

un maroilles fermier 
au lait cru de qualité.

Nos fromages sont fabriqués 
de façon artisanale 
et brossés à la main.

Pour plus d’informations :
FABRICATION FERMIÈRE

FAMILLE GRAVEZ  À  SAINT-AUBIN

2 rue des ponts des Loups
59440 SAINT-AUBIN

Tél. : 03 27 57 84 09
Fax : 03 27 57 84 25

www.fermedupontdesloups.fr
fermedupontdesloups@orange.fr

FR 
59.529.030 

CE

29% Mat / Poids total

DLUO 45 jours à l’emballage

A conserver entre +4°C et +6°C

INGRÉDIENTS

LAIT* cru de vache

Sel

Ferments lactiques

Présure

Roucou
*Allergène


