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Produiùr.o*,.r
Numéro d'article Pniluc,rumber

Pays d'origiae cm^ olong,n

lnlomrlioa zênénle Às Produitl G enerul orodact infonnstion

DDM 9Ojors apres emballage

Tomme de Berry avec Lavande
4A9tA
Fromage d'origine néerlandaise, affinée en France dans le Berry (18)
l()heesc ofDulch otit$t, rip€ning m Frunce tâ the Berr! (18)

lÙest be-fore

Temperanm de træspot
iTranspon emperature
Impdmrure de sækage
lslarag€ tëfrVeratuft
Emballage pr mité
Psckogiltg pcr urltt

( .tTiiLi'.i'l-ir,l!r. iii. l,i ,l i -

Tpe de lait
iType of nrlk

Ingredieûts de bæ
lkue mgrtdietts

Irgrédients additionnels
(27o à la productimi
lAdditimal mgrsdimts
(2oÂ cT prodrckffit
Crcûte
lCrust

Alleruèreÿ,,lItrerpro

Laitlmilk

t9{} dq s qlrer packaging
I li,c

2tt5"c

Lait de rache cru
ræ' iov' milk

Sel, fermens lactiqus, prém,
consen'ateur: E2-§l
.Soit. ttaaer. rennet. presen'ot»e: Ii25l
\{élmge larade llavande. th1m, romæin)
La'nder mir (læerule , lhyme, rosemary)

Cclmt : mel udmaire fæ'uisut le

ilereloppcmmi de Ia culnre d'affinage.
,'plan cwel pmmotng the deÿelopment

o1- t!æ npa*g alturæ.

lRefner ISAI?L EIIR Pro da Cher - contact: M.D. van lgnren
Papir laaff pmffiné 1 face + scotch pp acrylique pour m poids de 2ûg en cas de PM, 30g en cas de GM et 40g.m cæ de Preslige

Krof paper l sulcparafrin ppocryltapeforaweightof 20gincaseoJ'PM, jügincaseofGMetl{)gincæeoJPrestige

Saison

/Susan
Unité de vente

lSales ufiit
Affi-leur

Coulem
lColour

Goût
l1'sste

Affré dmttoutel'mée
lRipening throughout the year

Unité
lÿllhrill weets

SAÂI EUR Pro du Cfie. - cÔITaçÎ : M.D. VA}I IPER.EN

Pâte jaurre pâle avëc Sees üsibles, «oûte fleuri grise
lPale yellrru inade tÿi\h ÿisible spice.s, greyish nanral
crusl
Fromage dou et frais
l§oft aftl.fresk cheese

Pâte souple
lSofi texture

Crcûte naturelle
/Natural crust

Texture
lT%lure

TEitemmtüoûte
lcrust lrcünent

Energie enKcaUÉneryr- n KL'ol

Erer§e *K)iEnery,- rn Kl
Matie,egras§f.lFaa
Dsal sùrüéFy' Ût * hicr, sal v r@ cd
Glmcl,deslCæbol4alratet
Dont Sucres/O/rÀ ic h suga rs
ProtéineÿProrem

Seÿ§aà

{01
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Extrait sec/D,y «rrd.1

Gras sr]r sedFrl or (W maîter

Hwttiütélhumidiry)

É)lémutlElenænt

Listéria monocÿogenes
I L L\ t e r ia m ùr? ü cÿîo gen e s

Sahnonella

lSalmondla

CritèrelCriterion

Absent dms 25g

lAhsent in 259

Absent dans 25g

lAbsent in 25g

63 o/a

54%

Max4STo

CamctÉristisuæ Misrùbiologiouc/}{icrcbiolpgi€l SEi6atious
É,\émütt0lehænl CritèrcJCriterbn

Escherichiacoli Nme en vigueu
iUstheriehia ruli lStoxhrd mforce

Staphylocoques à coagulase posirirc )ime en rigueu
lPosittÿecodguldseslaphylococci iStmdorilm.lôrtt

DiverslMiscellaneous

Déclamtion d'abmnce de compomta étranges

I Di.uc[aime r o_f sl range componenl s
Concemmt la croûte
lRegarding the cmst

Étiquetage sur le produit et fiehe technique
lProduct lahelling md prcdact infomolton
Taille et modèles
lSize and modtls

Le poduit ne contient aucme coû}posârte éh"Itgère.
. 7 h t p r&Ju L' I Loil t o a t s n o./ o re i gn com Txtnent.
La soùte e:a comestible, mais il est dêcoûsêillé de lâ mânge. car nous ne pouvons ganntir les éléments en contact
avec celle<i ryÈs départ de nos [ocau.
iThe rmd u edible- bal it is nol recffimen<kd lo eat bmse we ænnol f§teonlee lhe eleffiæLs ifr contscl ÿilh i1 sler
leæing our prcmises.
L'infomation m Fmçais suil les nonnes françaises. L'information ar Anglais suit les ûormes Eurûpéenfles.
tThe tnfomotron in F rench follows the French standards. The inforBation in English foilows the Europem slandards.
Nou travaillons prhcipalement avec des petits producteurs. De ce fait, des pro&rits de même ræette peuveot être
disponibls .l"ns des modèles différents. La fiche esl valable pour l'ensemble de ces modèles- LE demier chif&e du
numero d'afiicle indique le t-vpe de modèle, le 0 étant l'indication globale.
llle tork prmartlyt'ith small produccn. ThereJbre, the süne rccipe prodilcts moy be availoble ix different nodeb.
this druot u wlidJbr oll these »odeJ.c. The last dtgit of lhe ilm ilililbel indiratet the nalel type, ûrh 0 being the
overall indicotim.
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